
Notre cARTe 
tous nos prix sont ttc et service compris 

sirop à l’eau ou diabolo ou verre de coca 

burger ou fish & chips ou steack haché 

1 boule de glace au choix 

planches froides - (à partager ou pas)

charcutière  
sélection de charcuteries régionales et artisanales

palmipède
foie gras mi-cuit maison, magret séché, 
rillettes de canard, chutney de mangue, 
confiture d’oignons, pain au miel 

fromagère
sélection de fromages, confiture de cerises noires 

saumon gravlax maison
accompagné de sa crème végétale aux fines herbes 

jambon espganol
teruel : jambon espagnol affiné 18 mois
cebo : jambon ibérique affiné 36 mois minimum 

entrées

oeuf mimosa aux herbes fraîches 

croustillant de canard confit 
& foie gras

tartare de saumon aux herbes
& son carpaccio de st-jacques

formule déjeuner - du lundi au vendredi midi

entrée/plat/dessert
entrée/plat - plat/dessert 
plat du jour

menu du petit sportif - 
jusqu’à 12 ans

salades
la salade du carré des sports
mélange de salades, médaillon de foie gras maison
sur son toast, magret séché, manchons de canard
confits, croûtons, pignons de pin 

la salade césar
mélange de salades, filets de poulet panés,
oeuf dur, parmesan, sauce césar 

24,00€

26,00€

26,00€

12,00€les 100g

15,00€
20,00€

les 100g
les 100g

13,00€

7,00€

8,00€

10,50€

21,50€
19,00€
16,00€

22,00€

19,00€



Notre cARTe 
tous nos prix sont ttc et service compris 

grillades - 
Grillades au choix en fonction des arrivages
et des opportunités, viandes Origine France,
consultez notre ardoise 

sauce maison au choix :

sauce béarnaise, forestière, bleu, poivre,
ketchup, mayonnaise, barbecue 

garniture maison au choix : 

frites, salade verte, légumes de saison,
risotto, purée de légumes de saison

supplément sauce + 1,00€ 

supplément salade verte + 2,50 € 

autre garniture + 5,00€ 

  options végétariennes : nous consulter 

plats

tartare de bœuf race à viande, taillé au couteau 
180 gr
360 gr

burger du carré des sports
bun artisanal bio, steak haché race bouchère 180gr,
tomme de brebis, compotée d’oignons, tomates séchées,
salade verte, ketchup maison, chips de poitrine 

chicken burger
bun artisanal bio, filet de poulet pané, cheddar, pickles
d’oignons, tomates séchées, salade verte, sauce
barbecue maison, chips de poitrine 

la véritable truffade auvergnâte 
servie avec un confit de canard maison 
ou une saucisse de toulouse

croque monsieur
à l’effiloché de canard confit & foie gras maison

risotto 
saint-jacques, bisque de crustacés & fondue de poireaux

tataki de thon
graines de sésame, coulis de mangue, purée de patates douces
et poêlée de légumes

20,00€
28,00€

20,00€

18,00€

22,00€

24,00€

22,00€

24,00€



Notre cARTe 
tous nos prix sont ttc et service compris 

desserts glaces

assiette de fromages

chou craquelin et sa crème au praliné

tarte citron meringuée

banoffee

chocolat liégeois 
glace chocolat, sauce chocolat, chantilly

supplément boule de glace 3,00€ 

supplément chantilly 1,00€

10,00€

8,50€

8,00€

8,00€

8,00€

café liégeois 
glace café, expresso, chantilly

8,00€

dame blanche
glace vanille, sauce chocolat, chantilly

8,00€

coupe 2 boules de glaces au choix 5,OO€

coupe colonel 9,OO€
brioche perdue 
crème anglaise et glace caramel
*à commander en début de repas 

riz au lait de mamie yvette 

café/thé gourmand 

7,00€

10,50€

8,00€

fondant au chocolat 
*à commander en début de repas

crème brulée à la vanille

9,50€

7,00€


