= CARTE AFTERWORK

BIERES PRESSION SOFTS
95CL  50CL  PICHET 1AL COCA COLA, 33CL gggz
GALLIA BLONDE C0Q D'HABITUDE 4,2° 2906 6808 17508 COCA COLA ZERD, 33(1 2 a0
GALLIA NOUVEAU WESTERN IPA 6° 5006 9,006 23,00 ORANGINA, 25CL 3 808
AFFLIGEM BLONDE 6,8° 4208 7,408 19,00€ ICE TEA PECHE, 25CL 3'3%
LAGUNITAS IPA 6,2° 5606 10,206 26,008 SCHWEPPES TONIC, 25CL 3’3%
AFFLIGEM ROUGE 5,2° 9,006 10,006 25,508 SCHWEPPES AGRUMES, 25CL 3'3%
AFFUGEM BLAN[:HE 4,BD 4,5U€ 8,00€ 20,5"% PERR|ER, 33[:'_ 3'80‘8
BIERE DU MOMENT 5,008 9,90€ 23,008 PAGO 3:30ﬁ
PICON B|ERE 4' 408 7'3[]% (ABRICOT, POIRE, TOMATE, ACE)
PANACHE 3906 7,008 Jus DE FRUIS 3,808
MONACO 3,90€ 1,008 .-
. ' ' SIROP A L'EAU, 20CL 2,006
DIERES DUUTE".I.E DIABOLO, 20CL 3,008
DESPERADLS 5.°. 33cL 6008 BIERE HEINEKEN 0°, 33CL 4,808
BUD, 5°, 33CL 9,80¢ SUPPLEMENT SIROP 0,40€
BIERE HEINEKEN 0°, 33CL 4,80¢ SUPPLEMENT SOFT 2.00¢
PELFORTH BRUNE, B,5°, 33CL 9,308
QUEUE DE CHARRUE AMBREE, 5,5°, 33CL 9,00 VINS dU VERRE
EAUX ROUGES ROSE BLANC
ABATILLES PLATE, 1L 9,508 BORDEAUX 5006  PROVENCE 5,008  MOELLEUX 5,008
ABATILLES GAZEUSE, 50CL 4,008 CORBIERES 5,508 GRIS 5,006  SEC CHARDONNAY 5,008

ABATILLES GAZEUSE, 1L 1,508 PIC SAINT LOUP 5,506 SEC SAUVIGNON 5,00€



LE CARR:

| CARTE GRIGNOTAGES

PLANCHES FROIDES (9 PARTICER OU P3S)
CHARCUTIERE reme 16,008
SELECTION DE CHARCUTERIES REGIONALES ET ARTISANALES ceanoe 24,008
PALMIPEDE 28.00€
FOIE GRAS MI-CUIT MAISON, MAGRET SECHE, RILLETTES DE CANARD,

CHUTNEY DE MANGUE, CONFITURE D'0IGNONS, PAIN AU MIEL

F,R[]MAGI‘ERE@ 26,008
SELECTION DE FROMAGES, CONFITURE DE CERISES NOIRES

MIXTE 29,008
SELECTION DE CHARCUTERIES ET DE FROMAGES

JAMBON ESPAGNOL

SERRAND : JAMBON ESPAGNOL tes 100 12,008
CEBO : JAMBON IBERIQUE AFFINE 36 MOIS MINIMUM LEs 1006 20,006
FOIE GRAS MI-CUIT MAISON Les 1006 23,008

L'ENSEMBLE DE NOS PLANCHES SONT SERVIES AVEC DU PAIN FRAIS ET TOASTES

13pPas (9 PARTAGER DU PAS)

CAQUELON D'ESCARGOTS AU BEURRE PERSILLE  &rices  9,00€

12 rieces 16,008

CROQUETAS AU JAMBON MAISON BriEces G 008

PIMIENTOS DE PADRON FRITS (2 6,00€
PATATAS BRAVAS @

AIGUILLETTES DE POULET PANEES
SERVIE AVEC UNE SAUCE SPECIALE DU CARRE

srieces 12,008

VERRINE DE TOMATES &2 8,00€
TOMATES CERISE, MOZARELLA ET BASILIC FRAIS
SAUMON GRAVLAX MAISON es 1006 12,008
ACCOMPAGNE DE SA CREME AUX FINES HERBES
CAMEMBERT ROTI @ 12,008

A LHUILE D’OLIVE ET FLEUR DE THYM, SERVIE AVEC DU MIEL ET DES CERNEAUX DE NOIX

L’ENSEMBLE DE NOS PLANCHES SONT SERVIES AVEC DU PAIN FRAIS ET TOASTE
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