
CARTE AFTERWORK
tous nos prix sont ttc et service compris 

BIÈRES PRESSION

gallia blonde coq d’habitude 4,2° 

gallia nouveau western IPA 6° 

affligem blonde 6,8° 

lagunitas ipa 6,2° 

affligem rouge 5,2° 

affligem blanche 4,8°

bière du moment

picon bière

panaché 

monaco 

SOFTS

BIÈRES Bouteille

desperados, 5,9°, 33cl 

bud, 5°, 33cl 

bière heineken 0°, 33cl

pelforth brune, 6,5°, 33cl

queue de charrue ambrée, 5,5°, 33cl 

EAUX
abatilles plate, 1L

abatilles gazeuse, 50cl 

abatilles gazeuse, 1L 

5,50€

4,00€

7,50€

6,00€

5,80€ 

4,80€

5,50€

5,00€ 

25CL 50CL PICHET 1,4L

17,50€ 

23,00€

19,00€ 

26,00€

25,50€

20,50€

23,00€ 

3,90€

5,00€

4,20€

5,60€

5,50€

4,50€

5,00€

4,40€

3,90€

3,90€

6,80€

9,00€

7,40€

10,20€

10,00€

8,00€

9,50€

7,30€

7,00€

7,00€

vins au verre

bordeaux 

corbières

pic saint loup

rouges rosé
provence

blanc
moelleux

sec chardonnay

sec sauvignon

5,00€
5,50€
5,50€

5,00€

5,00€
5,00€
5,00€

coca cola, 33CL

coca cola zéro, 33CL

orangina, 25CL

ice tea pêche, 25CL

schweppes tonic, 25CL

schweppes agrumes, 25CL

perrier, 33CL
pago 
(abricot, poire, tomate, ace)

jus de fruits 
(ananas, orange, pomme)

sirop à l’eau, 20CL

diabolo, 20CL

bière heineken 0°, 33cl

3,80€

3,80€ 

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€ 

3,80€ 

3,80€

2,00€

3,00€

4,80€

3,80€

supplément sirop     0,40€
supplément soft  2,00€

gris 5,00€



CARTE GRIGNOTAGES 
tous nos prix sont ttc et service compris 

l’ensemble de nos planches sont servies avec du pain frais et toasté

Planches froides (à partager ou pas)

charcutière  
sélection de charcuteries régionales et artisanales

palmipède
foie gras mi-cuit maison, magret séché, rillettes de canard,
chutney de mangue, confiture d’oignons, pain au miel 

fromagère
sélection de fromages, confiture de cerises noires 

saumon gravlax maison
accompagné de sa crème aux fines herbes 

jambon espagnol
serrano : jambon espagnol 
cebo : jambon ibérique affiné 36 mois minimum 

24,00€

28,00€

26,00€

12,00€les 100g
12,00€
20,00€

les 100g
les 100g

mixte
sélection de charcuteries et de fromages

25,00€

foie gras mi-cuit maison

petite

grande

16,00€

croquetas au jambon maison

pimientos de padrón frits

patatas bravas

camembert rôti

aiguillettes de poulet panées
servie avec une sauce spéciale du carré

à l’huile d’olive et fleur de thym, servie avec du miel et des cerneaux de noix 

verrine de tomates

les 100g 23,00€
12,00€

caquelon d’escargots au beurre persillé
12 pièces

6 pièces

6 pièces

9,00€
16,00€
9,00€

6,00€

12,00€

tomates cerise, mozarella et basilic frais
8,00€

tapas (à partager ou pas)

l’ensemble de nos planches sont servies avec du pain frais et toastés

6 pièces
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